APPELLATION
SAINT-CHINIAN

CUVEE
Cuvée Jean Madoré
Grand Cru Saint-Chinian

Ceépages

Syrah (35%)

Grenache (30%)

Vieux Carignan 80 a 120 ans (25%)
Mourvedre (10%])

Sols et terroirs

Argilo-calcaire, calcaire blanc concassé,
a 300 métres d’altitude, climat
méditerranéen

Récolte

Manuelle, de mi-septembre a mi-octobre
Rendement

25hl/hectare

Vinification

de 15 a 25 jorus suivant les cépages,
égrappage 100%, délestages et pigeages,
tris des vendanges

Elevage

En barriques neuves pendant 12 mois
Conditionnement

Carton de 6 bouteilles languedoc
couchées

Harmonie culinaire

A consommer de péférence entre 16

et 18°C sur viandes rouges, gibiers &
fromages.



